
 

 

   

Sekthaus Solter GmbH & Co. KG 

Mevr. Susanne Ossendorf 

Eberbacherstraße 116 

65346 Eltville-Erbach  

Duitsland 

Tél.: +49 (0) 6123 7047 840 

M.: +49 (0) 160 9358 9742 

E-Mail: susanne@sekthaus-solter.de 

Website: www.solter-wein.de 

Bedrijf 

Sekthaus Solter GmbH & Co. KG werd 37 jaar geleden opgericht in Geisenheim in de Rheingau. Twee 

oenologen van de Universiteit van Geisenheim stelden zich ten doel Duitse champagnes van topkwaliteit 

te produceren volgens de traditionele methode van gisting op fles. De champagnes zijn afkomstig van 

uitzonderlijke terroirs zoals Ru desheimer Berg Roseneck of Assmannsha user Ho llenberg, en worden 

gemaakt met een lange rijping op de droesem om elegante, fijn mousserende champagnes te produceren 

die voldoen aan de hoogste normen. Sinds 2018 maakt het champagnehuis deel uit van het Schloss 

Reinhartshausen hotel in Eltville. Daar heeft het champagnehuis een nieuw representatief thuis 

gevonden met de Sekt Boutique, gevestigd in het kasteel, het historische gedeelte van het hotel. 
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Producten 

Het Sekthaus Solter biedt drie basischampagnes aan: Riesling brut, Pinot Noir Rose  brut en Blanc de 

Blancs brut nature. Het topsegment omvat tien champagnes die qua productiemethode en kwaliteit 

overeenkomen met een Cre mant. Druivenrassen zijn onder andere Riesling, Chardonnay, Meunier en 

Pinot Noir. De wijn wordt voornamelijk gerijpt op een reductieve manier, met rijping op de droesem 

gedurende minstens 48 maanden. Smaakprofielen varie ren van brut nature/nul dosering tot brut met 

een maximum van 8,5 g/l restsuiker voor de Riesling. 

Geïnteresseerd in de volgende partners/bedrijven 

Upscale speciaalzaken en leveranciers die gespecialiseerd zijn in catering in het hogere segment, evenals 

speciaalzaken die catering in het hogere segment leveren. 


